
PACO
INDICAZIONE GEOGRAFICA TIPICA 
ROSSO VERONESE

Vino originale ottenuto dall' appassimento di una parte di 
uve mentre le rimanenti vengono pigiate fresche e 
rifermentate tutte assieme. Dopo un periodo di 
maturazione in barriques questo vino è pronto per lasciare 
stupito ogni degustatore. Un vino adatto dalla mescita al 
piatto importante di carni rosse.
Servire a 18°C in bicchieri ampi.

Nome: PaCo I.G.T. Rosso Veronese

Grado alcolico: 14% vol.

Produttore: Azienda Agricola Paolo Cottini

Varietà: Corvina 50%, Corvinone 25%, 
Shiraz 15%, Rondinella 10%  

Origine: Fumane (VR)

Resa: 70 Q.li/ha

Sistema di allevamento: Pergola Veronese

Vendemmia: Manuale

Fermentazione: Tradizionale (circa 25 gg)
+ Rifermentazione (circa 15 gg) 

Invecchiamento: 24 mesi in Barriques 

Affinamento: 6 mesi in bottiglia

Dimensione bottiglia: 8,40 cm (D) x 31 cm (H)

Peso lordo: 1,400 kg

Volume: 750 ml

Dimensione cartone: 32 cm (LU) x 26 cm (LA) x 18,5 (H)

Peso cartone: 8,5 kg

Contenuto cartone: 6 bottiglie
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