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VALPOLICELLA CLASSICO
DOC

Vino giovane ottenuto dalle migliori uve di Corvina,
Corvinone e Rondinella raccolte nella prima decade di
ottobre e vinificato con metodi tradizionali. Vino che
racchiude nella sua semplicità la storia della Valpolicella.
Un vino adatto alla mescita e tuttopasto. 
Servire 16°-18° C in bicchieri medio ampi.

Nome: Valpolicella classico DOC

Grado alcolico: 13% vol.

Produttore: Azienda Agricola Paolo Cottini

Varietà: Corvina 60%, Corvinone 30%, Rondinella 10%

Origine: Fumane (VR)

Resa: 90 Q.li/ ha

Sistema di allevamento: Pergola Veronese

Vendemmia: Manuale

Fermentazione: Tradizionale (circa 25 giorni)

Invecchiamento: No

Affinamento: 3 mesi in bottiglia

Dimensione bottiglia: 8,30 cm (D) x 31 cm (H)

Peso lordo: 1,300 Kg

Volume: 750 ml

Dimensione cartone: 32 cm (LU) x 26 cm (LA) x 18,5 (H)

Peso cartone: 8,2 Kg

Contenuto cartone: 6 bottiglie
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